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TOPRAGIN PARFUMU:

AGEN ERIGI -

gen kuru erigini tanitmayr amaclayan bu calismanin
Agecen sayida vyer alan birinci bolumunde
okurlarimiza Fransa’nin uluslararasi Une sahip bu cografi
isaretinin tanitimi yapilmis, 13. asra kadar inen tarihi
incelenmis ve Uretim alanlari belirtilerek, Grin-Uretim
alani iliskileri ayrintilari ile incelenmisti. Bu b&limun
amacini da Ulkemizde cografi isaret tescili almis
kurumlarimiza birtakim ipugclari verebilecek s6z konusu
basarili modelin strdurulebilirligini saglayan unsurlarin
incelenmesi olusturacaktir. Bu cercevede Agen kuru
eridi Uretimi, Uretim organizasyonu ve bunlara yonelik
kurumsal yapilanma ile denetim Uzerinde durulacaktir.

Uretim zinciri

“Mesleklerarasi Erik BUrosu” verilerine gore; 2015 yilinda
tarimsal Uretimde 94 milyon, enduUstriyel Uretimde
de 119 milyon avro’luk bir ciro gergeklestirilen Uretim
zincirinde, calisanlarin sayisi 10.000 kisiye ulasmaktadir.
Zincirde 8 Uretici o6rgutl faaliyette bulunmaktadir.
Bunlardan 4’0 kooperatif, diger 4’4 de ticari ortaklik
olup Ureticilerin %98’i bu 8 6rgutindn catisi altinda
toplanmistir. Deder zinciri icinde kooperatiflerin cok
onemli bir yeri vardir.
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Erik Gretimi

Uretim zincirinin ilk halkasinda erik Ureten tarimsal
isletmeler yer almaktadir. Halen 1140 isletme bu isle
ugrasmakta ve Fransa ekonomisine yilda 100-120
milyon avro kazandirmaktadir. “Kuru Erik Ekonomik
Komitesi”’nin 2010 vyili arastirmalarina godre Uretim
zincirinde nUfus vyapisi genc¢ c¢iftgilerden yanadir.
Nitekim genc¢ Ureticilerinin  yas ortalamasi bolge
tarimsal ntfusu yas ortalamasinin altindadir.

Uretimde yodunlasma Lot et Garonne bélgesindedir.
Mevcut isletmelerin 3/4'0  burada bulunmaktadir.
Ortalama isletme 6lcedi 10 hektar olup genc ciftcilerde
ortalama olcekler vyaslilarinkisinden daha yuUksektir.
Kurutmalik erik Uretimi son derecede 06zen isteyen
bir istir. Yeni bir bahcenin olusturulmasi, adaclarin
budanmasi, sulamave hasat ¢iftcilerintemelugraslaridir.
Yeni bir eriklik tesisi etrafi ¢evrilmis bahceye genc
sUrgunlerin dikilmesi ile baslar. Uyumlu gelisebilmeleri
ve makinalarin gecgebilmesi icin adaclarin yeterli
araliklara sahip olmasi gerekir. Bu haliyle bahce adeta
bir satrang¢ tahtasini animsatir.
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Guzel meyveler elde edebilmek icin adaclarin erken
yaslarindan itibaren, daha sonrada her yil duzenli
olarak budanmasi gerekir. Budama erik Uretiminde
bUyUk teknik isteyen dnemli bir islem olup her isletme
icin hektara 80-100 saatlik bir mesai gerektirir.
Kisin, adaclarin canlanmasindan &nce baslayan ve
tomurcuklarin gérinmeye baslamasindan énce bitirilen
budama, agaca sekil vermek ve adacta daha kaliteli
ve tlUrdes bir meyve olusumunu saglamak icin yapilir.
Bu amacla glizel erikler verecek genc dallar korunur,
glnesin agacin icine iyice girmesi ve fotosentezi
engelleyen lUzumsuz dallar yok edilerek meyvelerin
glnesten maksimum Olctde yararlanabilmesi
imkani yaratilir. GUnes meyvede sekerin olusumunu
saglamasi ve olgun meyveye hos kokulu tadini vermesi
bakimindan son derecede 6nemlidir. Baharin gelisi ile
havalar isinmakta, agdaclar cicek acmakta, tozlasmayi
saglayan bocekler ciceklerin ddllenmesini saglamakta,
bazen bahcelere yerlestirilen ari kovanlari da bu sUrece
katilmaktadir.

AgJac ve meyvelerin beslenmesi dlzenli bir sulama ile
gerceklestirilmektedir. Degisik sulama tekniklerinin
kullanilmasinin ~ yani  sira sulama ddénemlerinin
planlanmasi su kaynaklarinin adaclarin ihtiyacina goére
en iyi sekilde yonetimini saglamaktadir.

iyi bir kuru erik her seyden &nce en olgun haliyle hasat
edilmis taze erik demektir. Hasat, genellikle adacin
hafif bir silkeleme ile meyvelerin kolaylikla dokuldugu
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agustos ayinin varisi ile eyldl ayinin yarisi arasinda
gercgeklestirilir. Takip edilen seker ve asit dereceleri
hasadin meyvelerin en olgun aninda baslamasini
saglar. Her parselde ortalama olarak 3 ya da 4 kez
gerceklestirilen hasat, makinali olup daha hizli ve
verimli olmasi nedeniyle meyvelerde buyUk bir kalite
elde edilmesine neden olur.

Agen kuru eridgi Uretiminde kullanilan tim tarimsal
ekipmanlar Agenboélgesindefaaliyetgdsterencoksayida
ve cesitli sinai tesislerde Uretilmektedir. Kaderleri erik
Uretimine siki sikiya bagli olan ve son derecede kalifiye
tasarimci ve teknik personelin calistigr bu tesislerde
erik Uretiminde kullanilan cok sayida ve degdisik alet ve
makinalar Gretilmektedir. Ornedin hasatta (vibratorler,
katlanan mekanik ortdler..), kurutmada (tuneller,
kurutma odalari, gergiler.) ve islemede (kalibraj,
ayiklama, nemlendirme, paketleme..) kullanilan ve bir
kismi son derecede sofistike olan makinalarin timud bu
tesislerde Uretilmektedir.

Kurutma

Kuru erik sektdrinun ozellidi taze erigin kuru erige
donusturdlmesinde  meyve yetistiricilerinin - sahip
oldugu o6nemli rolddr. Bu bakimdan taze erigin
kurutulmasi meslegdin bir parcasini olusturmaktadir.
Nitekim hasadi yapiimis olgun meyvelerin dayaniksizligi
isletmenin disina tasinmalarina ve orada islenmelerine
olanak vermemektedir. Sahip olduklari kalitelerine
ragmen Fransa meyve pazarlarinda yer almamalarinin
temel nedeni de budur, zira raf &murleri son derecede
kisadir.

Kurutmanin buyuk kesimi bireysel isletmeler tarafindan
gerceklestirilmektedir. Nitekim Fransa toplam
Uretiminin 2/3’'si sayilari 600'a ulasan bu isletmeler
tarafindan kendi tesislerinde, geri kalan 1/3'0 ise 20
yerel kurutma kooperatifi tarafindan kurutulmaktadir.

Kurutma, olgun taze erigin kuru erige
doénusturulebilmesi icin  gergeklestirilen islemlerden
olusur. Hasadi yapilan erikler en gec¢c 72 saat icinde
kurutmaya alinmaktadir. Bunlar énce tarimsal isletme
icinde yikanacaklari, ayiklanacaklari ve buyUkluklerine
gore siniflandirilacaklari  yere goéturtlmekte, bu
islemlerden gecen meyveler kafeslere yayillmaktadir.
Kafesler dikdértgen  biciminde  (100cmx180cm)
kenarlari tahtadan, altlari paslanmaz ince celik tel
olan ve derinligi 5-6 cm’yi ge¢gcmeyen kum elegine
benzeyen kaplardir. Taze eriklerin serildikleri bu kaplar
daha sonra Ust Uste dizildikleri (15-20 sira) tasiyicilar
ile birlikte kurutmanin vyapilacagr tugla tunellere
yerlestirilmektedir. Kurutma islemi 70-80 derecede ve

20-24 saat arasinda gerceklesmekte, bu sure icinde
tastyicilar zaman zaman duzenli bir bicimde cikarilip
dondurulerek meyvelerde homojen bir kurutma elde
edilmektedir. Kurutma sonrasi eriklerin nem derecesi
%23 olup, 1 kg Agen kuru erigi elde etmek icin 3 veya
3,5 kg taze erige ihtiyac vardir.

Kurutma sonrasi yara almis, lekelenmis ve kotu
kurumus meyvelerin  ayiklanmasi  gerekmektedir.
Stoklamadan énceki buislem ¢cok 6nemli olup genellikle
elle yapilmaktadir. Kurutulmus erikler, sanayicilere
satilacaklari zamana kadar tarimsal isletmede ahsap ya
da plastik kasalarda isiktan uzak sicaklik ve nemi sabit
temiz yerlerde muhafaza edilmektedir.

isleme

isleme, Ureticilerin sanayicilere teslim ettikleri Agen
kuru eriginin pazarlanabilmesiicin gecirdigi endustriyel
sGrec olup hazirlama, paketleme ve ambalaj gibi
islemlerden olusur. Bu islemler kendilerine imalat¢! ya
da imalat firmalari adi verilen endustriyel birimlerce
gerceklestirilir. Halen bodlgede 30 islemci faaliyet
gostermekte ise de bunlardan 5'i toplam Uretimin
%95’ini islemektedir. Bu islemcilerin arasinda “France
Prune” adli kooperatif, sanayi ve ticari subesi “Maitre
Prunille” ile birlikte pazarlanan Uretim miktarinin
%50’sini temsil etmektedir.

Sanayicilerin Ureticilerden alimlari eyltl ve aralik aylari
arasinda yapilmakta olup isleme kontrol, kalibraj
ve stoklama olarak 3 asamadan gecer. Daha sonra
kuru erikler ticari ihtiyaclara gore tekrar stoklanir ve
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siparis oldukc¢ca pazarlama icin hazirlanir. Hazirlama,
nemlendirme ve paketleme asamalarini icerir.

Kontrol
Ureticiler tarafindan teslim edilen kuru eriklerin
fabrikaya gelislerinden itibaren kalitelerinin

denetlenmesi asamasidir. Kurallar son derecede
kati olup sadece en glzel erikler secimi gecerler.
Duzenlemeler &zellikle maksimum nem derecesi (%23)
ve defolu Urtin orani Uzerinde yogunlasmistir. Urininin
kalitesinin belirlenmesi ve kendilerine 6denecek fiyatin
belli olmasi bakimindan kontrol asamasi erik Ureticileri
icin son derecede dnemlidir.

Kalibraj

Bu asama, Ureticilerden alinan kuru eriklerin
buylklUklerine goére siniflandirimasidir. Olct 500
gram icindeki erik sayisi olup kalibraj icin delikli saclar
kullanilir. Imalatcilarin gerceklestirdigi kalibraj da erik
Ureticilerine 6denecek fiyatin belirlenmesinde bir diger
kriterdir.

Stoklama

Kontrol ve kalibraj asamalarini gecen eriklerin sene
boyunca satilabilmeleri icin stoklanmalari gerekir. Bu
nedenle sicakligi 6 derece, nem orani %70 olan isi
gecgirmez ve isik almayan temiz bir yerde muhafaza
edilmeleri sarttir. Stoklama hava gecisine izin veren ve
adlarina “palox” denilen blyUk ahsap sandiklarda yapilir.
Stoklanan eriklerin gelen talebe gbre pazarlanacak
miktarlari nemlendirme ve paketleme islemlerinden
gecirildikten sonra piyasaya sUrlUlmek Uzere siparis
sahiplerine teslim edilir.
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Nemlendirme (réhydratation)

Agen kuru erigi hem brit (%23 derecede nemli) hem de
tUketicilerce cok talep edilen ve “vari pismis Agen kuru
erigi” (mi-cuit) denilen sekilde satilmaktadir. Yumusak
dokulu bu kuru erigi elde etmek icin meyvelerin 75-80
derecesicakliktakisuda15ile 30 dakika arasi pisirilmeleri
gerekir. Nemlendirme olarak adlandirilan bu islem ile
eriklerin nem orani %35e yukselmekte ve tuketicinin
aradigr yumusakhga ulasilmaktadir. Daha yUksek
bir nemlendirme (%40 ve Ustd) asiri nemlendirilmis
eriklerin elde edilmesini saglamakta, ancak bunlar
cografi isaret korumasindan yararlanamamaktadir.

Nemlendirmeden  sonra  eriklerin bir  bolumu
cekirdeklerinden arindirilmaktadir. Halen dunyada kisi
basi yillik kuru erik tuketiminin en yuksek oldugu Ulke
olan Fransa'da, tUketicilerin %20’si c¢ekirdeksiz eridi
tercih etmektedir. Bu nedenle eriklerin bir béliumu bu
isleme tabi tutulmaktadir.

Son yillarda UrUn cesitlendirme politikalarinin sonucu
olarak az da olsa ¢ikolata giydirilmis erikler ve ¢ikolata
doldurulmus erikler de Uretilmektedir.

Paketleme

Nemlendirildikten sonra erikler tartiip degisik
bicimlerde ambalajlanirlar. Bir kullanim tarihine sahip
olabilmeleri icin iclerinden énemli bir kesimi pastérize
edilir. Bunun icin en uygun sdre bir yildir.

Agen kuru erigi liretim zinciri
(Kuru erik tonajinin %’si olarak)

Uretim

1140 tarimsal isletme
11.500 hektar erik bahcesi
120.000 ton Uretim, 35.000 ton kuru erik Gretimi

Kurutma

Ciftlikte kurutma kooperatifte kurutma
23.000 ton 12.000 ton

600 tesis 20 kooperatif

imalatcilara satis

8 Uretici 6rgutl, @ Ticari ortaklik, 4 kooperatif)
Ureticilerin %98’

isleme

%2 Dogrudan 40% Aile isletmeleri  58% Kooperatif
isletmeler

Pazarlama

Fransa pazari %70 Dis pazar %30

Kaynak: Bureau National Interprofessionnel du Pruneau,
BIP, 47300 Villeneuve sur Lot.

Uretim organizasyonu

Agen kuru erigi basarisini sadece meyvesinin Ustdn
kalitesine, Ureticilerinin tutkusuna, sanayicilerinin bilgi
ve becerisine dedil, deder zincirinin degisik aktorlerini
bir araya getiren mesleklerarasi 6rgutlenmesine de
borcludur. 2012 yilinda gergeklestirilen Uretim zinciri
orgutleri reformundan bu yana bir tarafta Ureticiler
kurulu diger tarafta sanayiciler kurulu birlikte "Agen
Kuru Erigi Mesleklerarasi Komitesi” (CIPAG) ve onun
subesi olan “Mesleklerarasi Ulusal Erik BlUrosu” nu (BIP)
kurmuslardir.

B.I.P’in amaci kuru erik piyasasinin paydaslari olan
Ureticiler ve sanayiciler arasindaki surekli isbirligini
korumaktir. Bu mesleklerarasi ulusal buro; Uretici ve
sanayicilerden alinan zorunlu aidatlarla calismakta
olup yillik butcesi 2 milyon avro'dur. Cografi isaretin
yénetisiminden sorumlu olan bUronun misyonu Uretim
zincirinin rasyonel ¢alismasi ve UrinUn korunmasina
ve savunmasina yonelik faaliyetlerde bulunmak olup
asagidaki eksenler etrafinda toplanmistir.

« Kamu kuruluslari nezdinde “Agen kuru erigi”
deder zincirini temsil etmek,

* Kéken adinin sahte ve hileli kullanimini takip etmek,

*Mesleklerarasi sézlesmenin belirlenmesi ve
uygulamasinin kontrolUnu saglamalk,

« Agen kuru erigi imaj ve sdhretini gelistirme
konusunda tanitim ve reklam yapmak,

« Uyelerine teknik hizmet géturmek,

« Uretimin cografi isaret tescil belgesindeki kurallara
gore yapilmasini saglamak (i¢c denetim),

* Erik piyasasi ile ilgili verilerin toplanmasini
gerceklestirmek ve analizini yapmak,

* Agen erigi besin kalitesindeki gelismeler konusunda
bilimsel gdzlem yapmak,

* Kuru erigin kalite parametrelerinin laboratuvar
analizini gerceklestirmek.

Denetim

Cografi isaret korumasi altindaki UrUnlerin tescil
belgelerinde yer alan Uretim sartnamesindeki (Cahier
de Charges) kurallara uyularak Uretilmesi sistemin
basari ve devamliliginin temel kosuludur. Bu nedenle
Fransa’da ¢ok siki bir denetim agdi olusturulmustur.
Denetim kurumlari adini tasiyan bu kuruluslar “Fransa
Akreditasyon  Komitesi’nce (COFRAC) akredite
olmus, ulusal ve AB dUzeyinde yetkinlik, gtvenilirlik ve
bagimsizliklari bakimindan taninan 6zel sertifikasyon
kurumlaridir. Tescilli cografi isaretleri denetleyen bu
kurumlarin kendileri de periyodik olarak COFRAC
tarafindan denetlenmektedir. Halen Fransa'da tescilli
cografi isaretlerin denetiminden sorumlu 36 kurum

bulunmakta olup her kurumun sorumlu oldugu Grdn ve
cografiisaret grubu degismektedir. Bu kurumlar “Kalite
ve Koken Ulusal Enstitust” (INAO) adina ve onun
araciligi ile cografi isaret tescil sahipleri ile sézlesme
yapmakta ve devamli ve etkin denetimleriyle kalitede
strekliligi saglamaktadir.

Tescil belgesine gdére (Mmd.4.7) Agen kuru eriginin
kontrolinden sorumlu denetim kurulusu 1965 yilinda
kurulmus ve INAO’ca akredite edilmis bir kontrol ve
sertifikasyon kurulusu olan QUALISUD olup kurum
tarim UrUnleri, gida UrUnleri ve yakin tarihten beri de
orman Urdnleri denetimi Uzerinde calismaktadir. Erik
bahcesinden tuketiciye kadar ulasan denetim, BIP
ile gerceklestirilen bir denetim plani cercevesinde
vapillmakta, denetim noktalari ve denetim araliklarini
belirten plan, UrUnleri ve islemcileri ¢ok iyi taniyan
QUALISUD uzmanlarinca gerceklestiriimektedir.

Ve “Blyik Erik Sov”, “Le Grand Pruneau Show”
Buyuk erik sov, Agen’a damgasini vurmus ve onunla
6zdeslesmis Agen Erigi Festivali'dir. Agen Belediyesi
tarafindan 2005 vyilindan bu yana her yil adustos
ayl sonunda okullar baslamadan o6nce duzenlenen
muUzik, sokak sanati ve gastronomiyi kent merkezinde
bulusturan bu Ucretsiz festival Agen’i 3 gln boyunca
erik onuruna gerceklestirilen bUyUk bir tadim ve bayram
verine dénusturmektedir.

ilk eriklerin hasadini vurgulayan “Blyuk Erik Sov” hem
bir muzikal festival hem de bir yeme icme festivalidir.
Gosteriler kent merkezinde yapilmakta; Erik Bulvari,
sanat sokaklari, Oburlar Carsisi festivalin  odak
noktalarini olusturmaktadir.

Her yil agustos sonunda buUtin Agen halkini kentin
simgesi etrafinda bulusturan festivalde senenin ilk
eriklerinin tadimi, sokak gosterileri ve Oburlar Carsisi
aktivitelerinin yani sira ritmik ve renkli gecit térenleri,
bilimsel ve sportif etkinlikler, muzigin en buyukleri ile
konserler, en iyi erik Ureticilerinin sec¢imi, gastronomi
ve edglence programlari gibi diger etkinlikler de yer
almaktadir. Her yil 70.000 ziyaretci ceken festivale
Agen’lilarin geleneksel mor-beyaz Gaskon kiyafetleri ile
katilmalariise festivali bir renkler sdlenine cevirmektedir.

Bu vyil 24-26 Adustos tarihleri arasinda 14.s0
duzenlenecek olan ve daha o6nce yakindan izleme
mutlulugunu yasadigimiz “Bayuk Erik Sov” festivali
hayat verdigiyérede 13. ylUzyildan berivarligini sirdldren
ve Fransizlarin kendisini Aquitaine bdlgesinin siyah
altini olarak adlandirdigi cok 6zel bir Urine duyulan
bUyUk sayginin guzel bir ifadesidir.

Sonug¢

Bir cografi isaret olarak tim boyutlariyla incelemeye
calistigimiz Agen kuru erigi Fransa’nin tescilli 27
meyvesinden birisi. Ve sUphesiz en taninani. Yarattigi
katma deger ve istihdamla Lot et Garonne basta
olmak Uzere Uretiminin yapildigr tim yorelerin
ekonomik motoru olan bu cografi isaret basl basina
bir basari 6ykust. Bu oykunUn gerisinde sUphesiz
Agen kuru eriginin dogusunu olusturan tarihi, cografi
ve beseri unsurlar vyatiyor. Cogdrafi isaretin 2002
yilinda Avrupa Birligi korumasi altina alinmasi ile deger
zincirinde bUyuk degisimler yasaniyor. Tescille birlikte
Uretimde modernlesme, kurumsal yapida yenilenme,
mesleklerarasi 6rgUtlenme ve yeni denetim ydntemleri
devreye giriyor. Uretim sUrecindeki kooperatif
egemenligi, deger zincirinin aktorlerini bir araya getiren
kurumsal yapilanma, basari ile gerceklestirilen cografi
isaret yonetisimi ve denetimi Ulkemiz icin 6nemli
ipuclari veriyor.

10 Ocak 2017 tarihinde “Sinai Mdulkiyet Yasasi”nin
yUrdrlige girmesiile Turkiye’de cografiisaretleralaninda
yveni bir dénem baslamis bulunuyor. Tam 22 vyil sonra
cikarilabilen ve 1995 tarihli 555 sayili “Cografi isaretlerin
Korunmasina Dair KHK”nin vyerini alan yasa bazi
eksikliklerine ragmen kayda deder yenilikler getiriyor.
lyi uygulanmasi halinde Turkiye’'nin &nemli kazanimlari
olacagi sUphesiz. Umudumuz bu yeni dénemde cografi
isaret yonetisimive denetimikonularindayogunlasilarak
sisteme islerlik kazandirilmasi. Bu bakimdan Agen kuru
erigi, kanimizca, anlamli bir érnek olusturuyor...

* Hakkinda ¢cok sey 6grendidimiz, tarinde ddnyanin en énemli
Codrafi [sareti olan “Agen kuru eridi “ izerindeki bu arastirmanin
organizasyonu ve sicak ev sahiplikleri icin Agen erigi hukuk
danismani ve “Uluslararasi Erik Dernegi” IPA genel sekreteri
sevgili Christian Amblard’a ve esine kendim ve YUciTA adina
tesekkdr ederim.
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