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  FİKRİ VE SINAİ MÜLKİYET HAKLARI 
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Endüstriyel, bilimsel, edebi ve sanatsal bir fikir oluşumuyla meydana gelen 
ürünlere ait yasal hakları ifade etmektedir.  
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  COĞRAFİ İŞARET SİSTEMİ: 

             BİR SACAYAĞI 

   T E S C İ L 

 Y Ö N E T İ Ş İ M        D E N E T İ M 
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COĞRAFİ İŞARET NEDİR? 

Burdur Mehmet 

Akif Ersoy 
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“Coğrafi İşaret”, belirgin bir niteliği, ünü veya diğer 

özellikleri bakımından kökeninin bulunduğu yöre, alan, 

bölge veya ülkeyle özdeşleşmiş bir ürünü gösteren 

işarettir. 

 

 Coğrafi işaret bir ürünü gösteren yer adıdır. 

 Malatya Kayısısı 

 Çorum Leblebisi 

 Ezine Peyniri 

  

BU YER GENELİKLE BİR YÖREDİR 
 



 

Cİ bir fikri mülkiyet hakkıdır. 

Cİ bir ürünü belirlemek için kullanılan bir yer adıdır ve bu 
ad söz konusu  ürünün kendisine özgü (ayırt edici) 
kalitelerini tanımlamaktadır.  

Cİ bilgi,beceri (know how) ve gelenekle ilgilidir. 

Cİ, ürünün kalitesinin garantisidir. Resmi kalite işaretidir. 

Cİ, oluşturulmaz, tanınır; var olan bir ürüne uygulanır. 
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COĞRAFİ İŞARET NEDİR? 



  
COĞRAFİ İŞARET NEDİR? 
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Coğrafi alan + Spesifik ürün = Menşe / Mahreç 

İşareti 

 “Menşe Adı” veya “Mahreç İşareti” kapsamına girmeyen ürünler ise “Geleneksel 

Ürün Adı” olarak tanımlanır. 



  COĞRAFİ İŞARET TÜRLERİ 
 

MENŞE İŞARETİ 

(PDO) 
 

Coğrafi sınırları belirlenmiş bir yöre, bölge 

veya istisnai durumlarda ülkeden 

kaynaklanan, tüm veya esas özelliklerini 

bu coğrafi alana özgü doğal ve beşerî 

unsurlardan alan, üretimi, işlenmesi ve 

diğer işlemlerin tümü bu coğrafi alanın 

sınırları içinde gerçekleşen ürünleri 

tanımlayan addır. 

 

MAHREÇ İŞARETİ (PDO) 
 

ANTEP FISTIĞI     MALATYA KAYISISI   GEMLİK ZEYTİNİ 
SİVAS EL HALISI ADANA KEBABI TAŞKÖPRÜ KUYU KEBABI 

Coğrafi sınırları belirlenmiş bir yöre, bölge 

veya ülkeden kaynaklanan, belirgin bir 

niteliği, ünü veya diğer özellikleri 

bakımından bu coğrafi alan ile özdeşleşen, 

üretimi, işlenmesi ve diğer işlemlerinden 

en az biri belirlenmiş coğrafi alanın 

sınırları içinde yapılan ürünleri tanımlayan 

addır 
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COĞRAFİ İŞARET TÜRLERİ 
 

GELENEKSEL ÜRÜN ADI 

(TSG) 
 

Menşe ve Mahreç İşareti kapsamına 

alınamayan, geleneksel hammadde / 

malzemeler, bileşenler ve/veya geleneksel 

metotlarla yapılmış / yapılmaya da devam 

edilen, bu şekliyle de en az 30 yıl süreyle 

kullanıldığı / pazarlarda yer aldığı 

kanıtlanabilen ürünleri kapsamaktadır 

Burdur Mehmet 

Akif Ersoy 

Üniversitesi 

Geleneksel Yöntemlerle Yetiştirilen Galler Domuzları (Traditionally Reared Pedigree 

Welsh Pork),  

İtalya’nın dünyaca ünlü Pizza Napoletana ve  

Fransa’nın Moules de Bouchot (Bouchot Nehri Midyesi) verilebilir. 

Maraş tarhanası 





COĞRAFİ İŞARETLERİN YARARLARI 
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Coğrafi İşaretler Üretici ve Tüketicileri Haksız 
Rekabete Karşı Korur 

Coğrafi İşaretler katma değer ve istihdam yaratır. 

Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma araçlarıdır. 

Coğrafi İşaretler turizmi geliştirir 

Coğrafi İşaretler Tüketiciyi Yönlendirir 



*  Coğrafi İşaretler Üretici ve Tüketicileri 

Haksız Rekabete Karşı Korur 
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 Guetamala’nın Antigua bölgesinde üretilen ünlü Antigua kahvesinin üretim miktarı sadece 
3 000  ton iken tüm dünyada bu isim altında satılan kahve miktarı 25 bin tona ulaşmaktadır.  
 

 Hindistan’da 10 bin ton "Darjeeling çayı" üretilmekte, ancak dünyada aynı isim altında satılan 
çay miktarı 30 bin tona ulaşmaktadır.  
 

 Avrupa fikri mülkiyet hakları Ofisi (EUIPO) 2014 yılında gerçekleştirilen coğrafi 

işaret tecavüzlerinin  

 AB’de 4,3 Milyar Avro  

 Fransa için 1,5 Milyar Avro’dur.   

 peynirlerde %10,6 (644 Milyon €),  

 bitkisel ürünlerde %11,5,  
 sert alkollü içecekler ve şaraplarda ise %12,7 dir. 

Ezine peyniri, Erzincan Tulum peyniri, Finike portakalı, Gemlik zeytini ve Ayvalık 

zeytinyağı en çok haksız rekabete uğrayan ürünlerimizdendir. 



*  Coğrafi İşaretler katma değer ve istihdam 

yaratır. 

Burdur Mehmet 
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 Çin’in Pinggu Da Tao şeftalisinin fiyatı AB 

tescilinden sonra 1,5 Yuan’dan 4 Yuan’a 
çıkmış, bölge çiftçilerinin geliri önemli 
ölçüde artmıştır. 
 

 İtalya’da Toscano zeytinyağı fiyatları, 
1998 yılında gerçekleştirilen tescil sonrası 
%20 artmıştır.  
 

 Fransa’da Bourge-en-Bresse’de çok özel 
yöntemlerle yetiştirilen ve türünde 
dünyanın tek tescilli coğrafi işareti olan 
ünlü Bresse tavuğunun fiyatı benzerlerine 
göre 5-6 katı daha yüksek fiyattan alıcı 
bulmaktadır  

 
 

 

Ülke Ürün İşçi sayısı 

Çin Pinggu 

şeftalisi 

150 000> 

Kolombiya Kahve 560 000 

Hindistan Darjeeling 

çayı 

52 000 (sür) 

15 000 (sez) 

Güney Afrika Rooibos çayı 5 000 



*  Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma 

araçlarıdır. 
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"Parmesan Konsorsiyumu"  

 

2017 verilerine göre İtalya’nın 13. asırdan beri korunan bu ünlü peyniri değer 

zincirinde tam 50.000 kişi çalışmakta, yıllık 2,4 milyar Avro’ya ulaşan 

cirosuyla Parmesan üretim bölgesine (Parma, Reggio Emilia, Modena, Bologna 

ve Montava) müthiş bir dinamizm vermektedir. 



*  Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma 

araçlarıdır. 
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 Fransa’nın tescilli en eski Cİ’si olan Roquefort, yaratmış olduğu katma değer 

ve istihdamla gerçek bir kırsal kalkınma aracıdır.  

 

 636 nüfuslu Roquefort köyünde üretilen ve Combalou doğal mağaralarında 

olgunlaştırılan bu peynirin değer zincirinde  10.000 kişi çalışmaktadır.  

 

 Roquefort yıllık ortalama 330 Milyon Avro değerindeki üretimiyle, köken adı 

bölgesinin en büyük ekonomik gücüdür. 



*  Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma 

araçlarıdır. 
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*  Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma 

araçlarıdır. 
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*  Coğrafi İşaretler gerçek kırsal kalkınma 

araçlarıdır. 
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"Fransa Tarım, Gıda ve Ormancılık 

Bakanlığı"nın himayesinde Cİ 

yönetişiminden sorumlu bir kamu 

kuruluşu olup resmi kalite ve 

köken işaretleri ile ilgili Fransız 

politikalarını uygulamakla 

görevlidir. 

Merkezi Paris’te olan Enstitü’nün 

Fransa’nın sekiz bölgesine yayılmış 24 

şubesi ve 250 çalışanı bulunmaktadır.  

Üretim zincirinin rasyonel çalışması ve 

ürünün korunmasına ve savunmasına 

yönelik tüm faaliyetleri gerçekleştirmektir. 

Misyon 

 üreticilerin köken adı kurallarına uygun üretim 

yapmalarını sağlamak, (iç denetim)  

 ürünle ilgili inceleme ve araştırmalar yapmak,  

 üreticilere teknik hizmet sunmak,  

 köken adının sahte ve hileli kullanımını takip 

etmek ve  

 köken adı tanıtım ve reklamını yapmak 

Temel Görevi 

INAO 
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AB Tescilli ürünlerimiz  



AB Başvuru aşamasındaki  

ürünler 

31 adet 

 Safranbolu Safranı,  
 Suruç Narı,  
 Hopa Hamsili Ekmeği 
 Bursa Siyah İnciri,  
 Amasya Çiçek Bamyası,  
 Demirci Hünnabı 
 Kırkağaç Kavunu 
 Aydın Memecik Zeytini 
 Bursa Kestane Şekeri 
 İpsala Pirinci,  
 Erzurum Su Böreği,  
 Tonya Tereyağı, 
 Araban Sarımsağı,  
 Gaziantep Menengiç 

Kahvesi 
 Milas Yağlı Zeytini,  
 İnegöl Köfte,  

 Afyon Pastırması,  
 Afyon Sucuğu,  
 Antakya Künefesi,  
 Antep Lahmacunu,  
 Antep Fıstığı,  
 Edremit Körfezi Yeşil Çizik 

Zeytini 
 Kayseri Mantısı,  
 Kayseri Pastırması,  
 Kayseri Sucuğu,  
 İnegöl Köfte,  
 Maraş Çöreği,  
 Çağlayancerit Cevizi, 
 Maraş Tarhanası,  
 Gemlik Zeytini  
 Milas Zeytinyağı 



*1996-2021 Arası: 

 Verilen tescil Sayısı:  1228   Başvuru sayısı: 680        
           -Menşe İşareti: 338  

           -Mahreç İşareti: 882 



TOPLAM TESCİL EDİLEN COĞRAFİ 
İŞARETLERİN İLK ON   

İller Tescil sayısı 

Gaziantep  99 

Konya 61 

Diyarbakır 47 

Şanlıurfa 42 

Afyonkarahisar 40 

Ankara 37 

İzmir 35 

Erzurum 34 

Malatya  31 

Kastamonu 28 

TOPLAM TESCİL EDİLEN COĞRAFİ 

İŞARETLERİN BÖLGELERE GÖRE İLK ÜÇ 

Bölge  Tescil 

sayısı 

Güney Doğu Anadolu 228 

Karadeniz 227 

İç Anadolu 213 





Tescil Ettirenlere  

Göre Dağılım 

423 

382 

104 

45 

59 

69 



AKDENİZ BÖLGESİ COĞRAFİ İŞARETLİ ÜRÜNLER 

KARAMAN 
Ermenek Helvası 

Karaman Divle Obruğu 

Tulum peyniri 

ISPARTA 
İnce Isparta (Has gül ) El Halısı 

Isparta Gülü  

Isparta  Kabune pilavı 

Uluborlu Banağı 

Isparta Gül yağı 

Yalvaç Hamursuzu 

Uluborlu Kirazı 

Senirkent Banağı 

Senirkent Gelin fesi 

Isparta Gül Suyu   

Gelendost Çaltı Sarımsağı 

Senirkent Dimrit Üzümü 

Senirkent  Samsa tatlısı 

Senirkent  Üzüm Pekmezi 

Uluborlu Gelin Oyası 

BURDUR 
Burdur Ceviz ezmesi 

Burdur Şiş Köfte 

Melli İnciri 

Dimril Sipsisi 

OSMANİYE 
Osmanlı yer Fıstığı 

Kadirli Turpu 

Karatepe Kilimi 

Osmaniye Yoğurtlu Kömbesiri 

ADANA 
Adana Analı Kızlı 

Adana Aşlama 

Adana Bici Bici 

Adana Halka Tatlısı 

Adana Karakuş Tatlısı 

Adana Karpuzu 

Adana Kebabı 

Adana Kol Böreği 

Adana Taş kadayıfı 

Adana İçli Köftesi 

Adana Şalgamı 

Adana Şırdanı 

Karataş Kırpidesi 

Kozan Portakalı 

Kuytucak Narı 

Tapan Bıçağı 

Çukurova Pamuğu 
ANTALYA 
Alanya Avakadosu 

Alanya Gülüklü(Hülüklü Çorbası) 

Alanya Muzu 

Alanya Yenidünyası 

Antalya bergomat kabuğu reçeli 

Antalya kabak tatlısı 

Antalya paça Çorbası 

Antalya piyazı 

Antalya serpme Böreği 

Antalya Tavşan Yüreği zeytini 

Antalya Turunç kabuğu reçeli 

Döşemealtı El halısı 

Finike portakalı 

Korkuteli Karyağdı Armudu 
Manavgat Altın Susamı 

Karamanlı Cevizi 

Karamanlı Kişnişi 

Karamanlı Rezenesi 

Tefenni  Rezenesi 

Bucak Salebi 

MERSİN 
Anamur Muzu 

Bozyazı kavutu 

Erdemli lamas 

Limonu 

Edemli Muzu 

Gezendere eriği 

Mersin Cezeryesi 

Mersin Kerebici 

 

Mersin tantunisi 

Mut kayısısı(yaş sofralık) 

Mut Zeytinyağı 

Silifke Yoğurdu 

Silifke Çileği 

Tarsus Beyaz 

üzümü(Topacık) 

Tarsus Biberiyesi 

Tarsus Fındık Lahmacun 

Tarsus Humusu 

Tarsus kebabı 

Tarsus sarıulak 

zeytini 

Tarsus Sarıulak 

zeytinyağı 

Tarsus yayla 

bandırması 

Tarsus Şalgamı 

 
KAHRAMANMARAŞ 
Afşin Koçovası 

Sarımsağı 

Andırın Tirşiği 

K.maraş Hartlap Bıçağı 

K.Maraş Oyma Ceviz 

sandığı 

K.Maraş yemenisi 

Maraş Biberi 

Baraş Burma Bileziği 

Maraş camekanı 

Maraş dondurması 

Maraş File nakışı 

Maraş gülü Motifi 

Maraş kelle paçası 

Maraş parmak/sıkma 

peyniri 

Maraş Rahlesi 

Maraş ravanda 

Şerbeti 

Maraş Sumak Ekşisi 

Akıtı 

Maraş tarhanası 

Maraş Çöreği 

Maraş İşi/maraş Sim 

Sırma 

Çağlayancerit Cevizi 

 

HATAY 
Antakya carra Peyniri 

Antakya kağıt kebabı 

Antakya Küflü Sürkü 

Antakya Künefelik peynir 

Antakya Künefesi 

Antakya Sürkü 

 

 

Antakya Tuzlu 

Yoğurdu 

Belen Kömürçukuru 

Pekmezi 

Dörtyol mandarini 

Hatay Ceviz reçeli 

Hatay Defne sabunu 

Hatay Kabak tatlısı  

Hatay Kaytaz Böreği 

Hatay Kömbesi 

Hatay Oruğu 

Hatay ipeği 

Kırıkhan kavunu 

Samandağ biberi 

Samandağı Ney-i 



SONUÇ 

Bu ürünlerin nihai tüketiciye 

ulaşmasında ise sağlık riskleri 

ortaya çıkabilmektedir 

geleneksel ürünler için her zaman 

aynı kalitede hammaddenin 

sağlanamaması, 

üretim teknolojilerinin küçük 

işletmelere göre farklılıklar 

oluşturması  

son ürün standardının 

değişmesine 

Coğrafi İşaret (Cİ) tescilli ürünler, 

katma değer kazandırması, 

ürünlere marka ve pazar değeri 

oluşturması 

Cİ’li ürünlerin çiftlikten sofraya 

gıda güvenliği konsepti içerisine 

dahil olması 

Cİ ürünlerin ulusal ve 

uluslararası mevzuatlara 

uygunluğu  

Cİ kavramı aynı zamanda Gıda 

Güvenliği kavramı ile anılma 

zorunluluğunu da beraberinde 

getirmekte 

pazar payının azalması ve 

ekonomik kayıplar 

ISO 22 000, HACCP, GMP gibi 

uygulamalar daha çok endüstriyel 

üretime yönelik hazırlanmış 

sistemlerdir. 



• Gıda güvenliği algılarını 

pozitif olarak etkilemektedir. 

• Kaliteli ve güvenilir ürün 

tüketir. 

Tüketici açısından 

• Gelir artışı sağlar 

Üretici açısından 

• Yöresel ürünlere değer 

katmaktadır. 

• Taklit ve tağşişi önler. 

Gıda Güvenliği 

açısından 
• Yasal zeminde 

“denetlenebilmesinin” de garanti 

altına alınmasına neden olmuştur.  

• İyi işleyen bir denetim 

mekanizması oluşturmaları 

gerekiyor.  

Tescil alan kuruluş 

Cİ 
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